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Obxectivos do selo e condicións xerais para a produción de
alimentos artesáns. Agacal.

A norma técnica de elaboración de sidra artesá. Jesús Armenteros,
Lagar de Ribela.

Prácticas innovadoras no cultivo da mazá de sidra. Francisco
Otero, AFRUGAL.

Presentación de experiencias de produtos alimentarios artesáns:
- Sidrería Pardemarín. Orlando Villamayor. A Estrada.
- Sidrería Camino. Nicolás Andión. A Estrada.

Visita a unha actividade artesanal: experiencia e proceso de
traballo:
- Sidrería Peroja. A Estrada.

09:30

10:30

11:30

12:30

Luns 28 de novembro a partir das 09:30 h
Pazo de Quián (Sergude). Boqueixón. A Coruña

PROGRAMA

Inscríbete en 
artesaniaalimentaria.agacal@xunta.es xuntando o formulario
descargable nesta ligazón (Formulario de Solicitude, Anexo G) ou a
través do 627 570 950

Plan de transferencia para o apoio ás actividades de demostración e de
información ao agro galego 2022 
Acción cofinanciada co 75% Feader

Xornada técnica sobre a elaboración de  

sidra

https://mediorural.xunta.gal/gl/temas/formacion/transferencia-tecnoloxica/plan-de-transferencia-tecnoloxica-2022

