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POR QUÉ REALIZAR 
CONTROIS?



R(CE) 
178/2002

R (CE) 
852/2004

R (CE) 
882/2004

R (CE) 
2017/625

1. DISPOSICIONS NORMATIVAS EN MATERIA 
DE SEGURIDADE ALIMENTARIA



Non se comercializarán alimentos 
que non sexan seguros

R(CE) 178/2002 PRINCIPIOS E REQUISITOS DA 
LEXISLACION ALIMENTARIA



R(CE) 882/2004 - R (UE) 2017/625 SOBRE CONTROIS 
OFICIAIS EN MATERIA DE PENSOS E ALIMENTOS

Consideracións xerais

1. É responsabilidade dos
operadores garantir a seguridade
alimentaria.

2. Os EEMM deben realizar controis
regulares en función do risco ós
operadores da cadea alimentaria.



IMPLEMENTACION DOS CONTROIS  OFICIAIS NA 
PRODUCCIÓN PRIMARIA AGRICOLA

Plans de control 
ata 2015

PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

CONTROL DA 
COMERCIALIZACIÓN

PROGRAMA DE 
VIXIANCIA DOS 

RESIDUOS
HIXIENE

MICROBIOLÓXICA 

??



IMPLEMENTACION DOS CONTROIS  OFICIAIS NA 
PRODUCCIÓN PRIMARIA AGRICOLA

ALEMANIA 2011

>50 MORTOS

>3800 CASOS

Non culpable Culpable

Brotes de fenogreco 
importado



IMPLEMENTACION DOS CONTROIS  OFICIAIS NA 
PRODUCCIÓN PRIMARIA AGRICOLA

2016

Control do uso 
dos produtos
fitosanitarios

IMPLEMENTACION DOS CONTROIS  OFICIAIS NA 
PRODUCCIÓN PRIMARIA AGRICOLA

Hixiene
microbiolóxica

Plan de Control Oficial da Hixiene da Produción
Primaria Agrícola e do Uso dos Produtos

Fitosanitarios



CONDICIÓNS QUE DEBEN CUMPRIR AS 
EXPLOTACIÓNS AGRARIAS EN MATERIA DE HIXIENE

Real Decreto 9/2015

*Excluídas as explotacións exclusivas de autoconsumo



IMPLEMENTACIÓN DOS CONTROIS  OFICIAIS NA 
PRODUCCIÓN PRIMARIA AGRICOLA

INSPECCIÓNS

35 de froitas e
hortalizas

69 
EXPLOTACIÓNS

RISCO ALTO



IMPLEMENTACIÓN DOS CONTROIS  OFICIAIS NA 
PRODUCCIÓN PRIMARIA AGRICOLA

Verificación de que se cumpren os 
requisitos esixigidos

Control documental Control in situ

TOMA DE 
MOSTRAS



CONDICIÓNS QUE DEBEN CUMPRIR AS 
EXPLOTACIÓNS AGRARIAS EN MATERIA DE HIXIENE

R (CE) 852/2004

“Os operadores de empresa alimentaria (agricultores) deberán
asegurarse, na medida do posible, de que os produtos primarios
estean protexidos contra calquera foco de contaminación.

Adoptarán medidas de control axeitadas ó nivel de risco para
evitar a contaminación procedente do entorno, do solo, da auga,
dos fertilizantes, dos produtos fitosanitarios e do
almacenamento, tratamento e eliminación de residuos”.



Documentos de lectura recomendada



POSIBLES FOCOS DE CONTAMINACIÓN 
MICROBIANA



MANTER AS ZONAS 
COLINDANTES LIMPAS 
DE REFUGALLOS PARA 

EVITAR PRAGAS DE 
ROEDORES

O ACCESO DE ANIMAIS 
DOMÉSTICOS OU 

SALVAXES DEBE SER 
CONTROLADO

BOAS PRACTICAS DE HIXIENE

ENTORNO DE PRODUCCIÓN

PRECAUCIÓN SE 
EXISTEN GRANXAS DE 
PRODUCCIÓN ANIMAL 
NAS PROXIMIDADES

MANTER ORDE E LIMPEZA



O equipo que entre en 
contacto co esterco 

debe ser limpado con 
coidado.

A zona de tratamento ou de 
almacenamento situarase lonxe
das zonas de cultivo de FHF, e 
impedirase que os lixiviados 
poidan contaminar a auga.

BOAS PRACTICAS DE HIXIENE

USO DE FERTILIZANTES ORGÁNICOS

Deben mezclarse coa terra
o antes posible, e sempre

antes de sementar e 
prantar as FHF



INTERVALOS PREVIOS Á COLLEITA RECOMENDADOS PARA A 
APLICACIÓN DE FERTILIZANTES ORGÁNICOS

Esterco sen tratar
Compost ou esterco 

madurado(**)

Lodos de 
depuradora 

convencionais

Lodos de 
depuradora 

pasteurizados

FHF consumidas 
crudas

• 4 meses antes da
colleita(*). Mínimo
2 meses

En calquera momento 
antes de sementar/ 
plantar

30 meses antes da 
colleita

10 meses antes da 
colleita

FHF consumidas 
sempre cociñadas

En calquera momento
antes de sementar/
plantar

En calquera momento
antes de sementar/
plantar

12 meses antes da 
colleita

10 meses antes da 
colleita

(*)  En climas fríos e niveles menores de radiación solar este período recomendase que sexa de hasta 12 meses e mínimo de 6 meses
antes  de plantar.

(**) almacenado durante 6 meses e sen agregar esterco fresco nese tempo

BOAS PRACTICAS DE HIXIENE



USO DE FERTILIZANTES ORGÁNICOS

BOAS PRACTICAS DE HIXIENE





BOAS PRÁCTICAS DE HIXIENE. AUGA DE USO 
AGRICOLA

Prohibido o uso de augas residuais non tratadas
PROPROHIBIDO O USO DE  AUGAS RESIDUAIS NON 

TRATADAS  

OBRIGATORIO ANALIZAR A AUGA SE A ANÁLISE DO 
RISCO ASÍ O DETERMINA

Toma de mostras
para determinación 

de E. coli



Cociñaranse os produtos sempre
antes do seu consumo?

Si
p.e. patatas

Non é necesario 
analizar a auga

Non
(Verduras de folla, tomates,
bulbos, talos, cenorias, baias,
melóns…)

Permite o tratamento da auga
respectar a norma microbiolóxica?

Si
Auga da rede pública

Non

Entra a auga en contacto 
directo coa porción comestible 
das FHF (incluídas as de raíz)?

Non
p.e. rega por goteo

Análise cunha frecuencia media

Si
p.e rega por aspersión

É a fonte de auga
vulnerable á contaminación

Non
Pozos profundos

Si
Auga de superficie (ríos, 

lagos, canles ó aire libre…) 
ou pozos pouco profundos 

Análises cunha frecuencia alta

Non é necesario 
analizar a auga



Uso previsto da auga

Indicador de 
contaminación 

fecal E. coli

• Rega de FHF que se consumen sen cociñar cando a auga entra en contacto directo coa parte 
comestible. 

• Aplicación de fitosanitarios, fertilizantes en FHF listas para o consumo e contacto directo.
100 ufc/100 ml

• Rega de FHF que se consumen sen cociñar cando a auga non entra en contacto directo.
• Aplicación de fitosanitarios, fertilizantes en FHF listas para o consumo sen contacto directo.

1000 ufc/100 ml

• Rega de FHF que se consumen cociñadas cando a auga entra en contacto directo.
• Aplicación de fitosanitarios, fertilizantes en FHF que se consumirán cociñadas e contacto directo.

1000 ufc/100 ml

• Rega de FHF que se consumen cociñadas cando a auga non entra en contacto directo
• Aplicación de fitosanitarios, fertilizantes en FHF que se consumirán cociñadas e sen contacto 

directo.

10 000 ufc/100 ml

• Lavado final aplicado a FHF listas para o consumo

Requisitos 
microbiolóxicos da 

auga potable

PARÁMETROS DE CALIDADE PARA A AUGA DE USO 
AGRÍCOLA



Os pozos permanecerán 
tapados e vixiarase que a 
tapa non presente fendas  

Pozos, estanques e 
depósitos deberán 

manterse e limpiarse con 
regularidade.

BOAS PRÁCTICAS DE HIXIENE.AUGA DE USO 
AGRICOLA

ALMACENAMENTO E DISTRIBUCIÓN DA AUGA

Debe evitarse o acceso de 
animais as fontes de auga

e as zonas de bombeo



NORMAS BÁSICAS DE HIXIENE PARA O PERSONAL 

Lavaranse as mans antes de manipular 
as FHF e despois de comer e usar o aseo

Os guantes desbotables cambiaranse cando 
se rompan ou se ensucien. Os reutilizables 
limpiaranse de forma regular.

Protexeranse debidamente as feridas

Non fumar, escupir, masticar chicle, 
comer, toser ou estornudar sobre 

produtos frescos

Absteranse de participar na colleita as 
persoas enfermas

BOAS PRACTICAS DE HIXIENE



AS FERRAMENTAS DE CORTE 
MANTERANSE EN BO ESTADO 

DE LIMPEZA

EVITARASE COLOCAR AS 
CAIXAS DE RECOLECCIÓN 
DIRECTAMENTE SOBRE A 

TERRA

CONDICIÓNS QUE DEBEN CUMPRIR AS 
EXPLOTACIÓNS AGRARIAS EN MATERIA DE HIXIENE

BOAS PRACTICAS DE HIXIENE NA COLLEITA

AS CAIXAS DE 
RECOLECCIÓN 
LIMPARANSE 

PERIODICAMENTE E 
ESTARÁN EN BO ESTADO



CONDICIÓNS QUE DEBEN CUMPRIR AS 
EXPLOTACIÓNS AGRARIAS EN MATERIA DE HIXIENE

BOAS PRÁCTICAS NA COLLEITA

 Os produtos colleitados deberan
trasladarse o antes posible a zona de
manipulación ou almacenamento

 As zonas de almacenamento e os
vehiculos para transporte estarán
limpos.

 Os produtos colleitados non se
almacenarán xunto a potenciais focos
de contaminación p.e animais,
produtos quimicos…
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PLAN DE CONTROL DO USO DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

NORMATIVA

1. Lei 43/2002 de sanidade vexetal.

2. Real decreto 1311/2012 polo que se establece o marco de
actuación para conseguir un uso sustentable dos produtos
fitosanitarios.

3. Real decreto 1702/2011 sobre inspeccións periódicas dos
equipos de aplicación de produtos fitosanitarios.



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

METODOS CULTURAIS METODOS BIOLÓXICOS

• Rotación de cultivos

• Variedades resistentes
• Medidas profilácticas

METODOS BIOTECNOLÓXICOS

• Inimigos naturais: 
depredadores e parasitoides
• Solta de machos estériles

• Trampas
• Dispositivos de monitoreo

XESTIÓN INTEGRADA 
DE PRAGAS



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

GUIAS XESTIÓN INTEGRADA DE PRAGAS



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

ASESORAMENTO OBRIGATORIO

 Cultivos horta aire libre regadío > 2 has

 Cultivos de horta en invernadoiro> 0,5 has

 Frutais en regadío> 2 has

 Viñedo > 5 has

 Patata > 5 has



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

 Só produtos inscritos no Rexistro de Produtos Fitosanitarios

 Empregaranse para os cultivos e as pragas especificadas na 
folla de inscrición

 Respectaranse as condicións de utilización detaiadas no 
Rexistro

PRODUTOS FITOSANITARIOS

https://www.mapa.gob.es/es/agricultura/temas/sanidad-vegetal/productos-fitosanitarios/notas-informativas-
registro-productos-fitosanitarios/

https://www.mapa.gob.es/es/agricultura/temas/sanidad-vegetal/productos-fitosanitarios/notas-informativas-registro-productos-fitosanitarios/
https://www.mapa.gob.es/es/agricultura/temas/sanidad-vegetal/productos-fitosanitarios/notas-informativas-registro-productos-fitosanitarios/


1.3.1.6.1 1.3.1.6.1. Lechuga y similares Lechuga y similares 3LETC

1.3.1.6.1.1. 1.3.1.6.1.1. Berro, mastuerzo Lepidium sativum LEPSA No debe confundirse con "berro de agua"

1.3.1.6.1.2. 1.3.1.6.1.2. Canónigo Valerianella locusta VLLLO

1.3.1.6.1.3. 1.3.1.6.1.3. Lechuga Lactuca sativa LACSA

1.3.1.6.1.4. 1.3.1.6.1.4. Escarola Cichorium endivia var.latifolia CICEL
Se incluye la escarola rizada (Cichorium endivia
var.crispum).

1.3.1.6.1.5. 1.3.1.6.1.5. Achicoria (hojas) Cichorium intybus CICIN

Cultivo para producción de hojas de achicoria.
Debe diferenciarse de la producción de raíces
para obtención de endibias y para producción de
maltas e inulina. Se incluyen también las
variedades rojas tipo “radicchio” (C.intybus
var.foliosum) y el pan de azúcar (C.intybus Grupo
Sugar loaf).

1.3.1.6.1.6. 1.3.1.6.1.6. Rúcula Eruca sativa ERUVE
Se incluye también la especie Diplotaxis
tenuifolia.

1.3.1.6.1.7. 1.3.1.6.1.7. Mostaza china Brassica juncea var.rugosa BRSJU

1.3.1.6.1.8. 1.3.1.6.1.8. Diente de león Taraxacum officinale TAROF

1.3.1.6.1.9. 1.3.1.6.1.9. Barbarea Barbarea verna BARVE

1.3.1.6.1.10. 1.3.1.6.1.10. Brotes tiernos, incluidas las especies de Brassica Brotes tiernos, incluidas las especies de Brassica

Producción de hojas tiernas y peciolos de
cualquier cultivo (incluido de Brassica),
cosechados hasta la fase de la octava hoja
verdadera.



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

REQUISITOS DE FORMACIÓN

NIVEIS DE CAPACITACIÓN

 BASICO

 CUALIFICADO

 FUMIGADOR

 PILOTO APLICADOR



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

MEDIDAS OBRIGATORIAS NO ALMACENAMENTO DE PPFF

• En armario ou cuarto ventilado e 
con pechadura

• Nun lugar sen humidade nin
temperaturas extremas

• Separados de pensos e alimentos

• En envases orixinais e coa etiqueta 
lexible

• En posición vertical





PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

MEDIDAS OBRIGATORIAS NA APLICACIÓN DE PPFF

Uso de Equipos de Protección Individual (EPI) 
adecuados

Non facer dilución previa salvo indicación 
expresa na etiqueta.

No caso de mezclas seguiranse
as indicacións recollidas na
guía de boas prácticas para as
mezclas en campo



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

XESTIÓN ADECUADA DOS RESIDUOS DE ENVASES 
BALEIROS

TRIPLE 
ENXUAGUE

ALMACENAMENTO  
CORRECTO

ENTREGA NO PUNTO 
SIGFITO

ESIXIR XUSTIFICANTE 
DA ENTREGA

GARDAR O 
XUSTIFICANTE 3 
ANOS



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

XESTION ADECUADA DOS RESTOS DE PRODUCTOS

ENTREGA A UN XESTOR 
AUTORIZADO DE 

RESIDUOS PERIGOSOS



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

XESTION ADECUADA DOS SOBRANTES DE CALDOS DE APLICACIÓN

 Alicaranse diluídos na mesma finca coidando non 
sobrepasar a dose por ha.

 Darase prioridade á eliminación mediante dispositivos 
preparados para degradalos.



XESTION ADECUADA DOS SOBRANTES DE CALDOS DE APLICACIÓN

Sistema Heliosec



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

MEDIDAS DE PROTECCION DO MEDIO ACUATICO E DA AUGA POTABLE

BANDAS DE SEGURIDADE RESPECTO A MASAS DE AUGA 
SUPERFICIAIS E POZOS

PARA REALIZAR TRATAMENTOS

5 m (mínimo) a masas de 
auga superficiais

50 m a puntos de 
extracción de auga para 

consumo humano

PARA A REALIZACION DE TAREFAS DE 
MANTEMENTO E REVISION DE EQUIPOS

25 m

PARA OPERACIÓNS DE MEZCLA E CARGA 25 m (*)

PARA LIMPEZA DE EQUIPOS 50 m

(*) 10 m se se trata de equipos dotados de mezcladores-incorporadores



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

MEDIDAS DE PROTECCION DO MEDIO ACUATICO E DA AUGA POTABLE

 Darase prioridade ás sustancias non perigosas
para o medio acuático e a técnicas de reducción 
da deriva

 Non se encherán os equipos directamente dos 
cauces de auga

 Evitaranse os tratamentos con ventos de máis de 
3 m/s

 Os pozos permanecerán cubertos durante a 
realización dos tratamentos



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

MEDIDAS DE REDUCIÓN DO RISCO EN ZONAS TRATADAS RECENTEMENTE

NON 
PASAR

 Non se procederá a reentrada ata que as
partes tratadas estean secas.

 Respectarase o prazo establecido na etiqueta
do produto.

 O responsable dos tratamentos informará os
traballadores da explotación.

 Colocaranse sinais de aviso en invernadoiros
e fincas colindantes a vías ou áreas públicas
urbanas



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

CADERNO DE EXPLOTACIÓN

Consensuado para todo o 
territorio nacional

Válido calquera sistema de 
rexistro que inclúa toda a 
información obrigatoria



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

firmado



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

Se non é o titular deberá 
acreditar a relación entre 
ambos (familiar, laboral…)



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

Débense relacionar
todas as parcelas 
da explotación.

Debería coincidir cos
datos rexistrados no 

Reaga



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

Capa 
fitosanitarios 

SIXPAC

• Zona de protección
• Zona periférica 



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

Dosis
Kg/ha 

ó
l/ha

Podemos rexistrar a
dose en ml/hl ou en
gr/hl.

Nese caso haberá que
rexistrar tamén o V de
caldo empregado.



DOSIS

Composición :  BETACIFLUTRIN 2,5 % P/V

12,5 g.s.a/ha equivalen a 0,5 l p.f/ha

100 ml      2,5 gr
x          12,5 gr

100 l      0,05 l
x          0,5 l/ha 

x=1000 l/ha        

100 l      0,08 l
x          0,5 l/ha 

x= 625 l /ha       

Dosificando al 0,08% el gasto máximo de caldo 
será de 625 l/ha

Si dosificamos ó 0,05%: 



l/hl

dosis

0,25 l/hl  Sin superar o consumo de 0,8 l pf/ha  (pf: prod fitosanitario comercial)  

100 l          0,25 l pf
X= 320 l/ha (gasto máximo de caldo)

X           0,8 l pf/ha

Se teño que tratar unha superficie de 500 m2 de leituga o gasto 
máximo de caldo será de 16 l



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

Rexistraranse as 
utilizacións de 
depredadores, 
parasitoides, 

microorganismos….



PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

En venda directa 
non é necesario 
rexistrar o nome

do cliente.



 Antes 2020: cada 5 anos. EXCEPCIÓNS:

 Maquinaria de empresas de servizos
 ATRIAS, ADV
 Cooperativas agrarias e comunidades de 

bens de máis de 10 produtores

 Despois de 2020: cada 3 anos

PLAN DE CONTROL DA UTILIZACIÓN DE PRODUTOS 
FITOSANITARIOS

MEDIDAS OBRIGATORIAS PARA OS EQUIPOS DE APLICACIÓN

EQUIPOS DE MAIS DE 100 L 
DE CAPACIDADE

INSCRICIÓN ROMA INSPECCIÓN ITEAF

3 ANOS



GRAZAS POLA SÚA ATENCIÓN





Agregar un título de diapositiva (3)



FOCOS DE CONTAMINACIÓN RELACIONADOS CO 
ENTORNO



BOAS PRACTICAS DE HIXIENE NO EMPREGO DE 
FERTILIZANTES ORGÁNICOS





Agregar un título de diapositiva (4)



Agregar un título de diapositiva (5)


